
Frokostmøte

DAG 1

HAVBRUKSMØTE høst 2024

Quality Hotel Ramsalt 

16. 
oktober

Lukket møte for medlemmer i Sjømat Norge 
havbruk nord og NCE Aquaculture, samt inviterte gjester

Lunsj

Velkommen til havbruksmøte 

Siste nytt fra Sjømat Norge  
Havbruksmeldingen, Dyrevelferdsmeldingen, Skatt

 
Havbruksnæringens biosikkerhetsprosess

Beretninger om biosikkerhet, planer og realiteter fra 
settefiskanlegg og brønnbåt
Funn fra Smittekontroll-prosjektet

Hvor trykker skoen?  
Betraktninger fra rederier. Erfaringer og refleksjoner fra Folden Akva 

Pause

Hvordan sikre tilgang på nok og biosikker rogn?

Sofadialog med representanter i fra subregionene: 
Hvor stopper det opp og hvorfor?

Plenumsdiskusjon transport av fisk og utstyr
Hvor vi vil som næring og hvordan lykkes? 

Pause med lett servering
	

Akvakultur i Nordland - Fylkeskommunens rolle 

Statsforvalterens forvaltningspraksis - hva skjer?

Arealplanlegging - forbedring i sikte? 
Videreutvikling av veilederen i sjø og konsekvensutredning	

Hvordan kan vi sammen lykkes med veien til fagprøven?

Avslutning dag 1	

Middag Quality Hotel Ramsalt	
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14.00
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14.50

15.20

16.10

16.40

16.55

17.05

17.25

17.40

19.30

Tor Anders Elvegård, 
Havbruk nord/NCE Aquaculture 

Geir Ove Ystmark, Sjømat Norge 

Randi Grøntvedt, Sjømat Norge
 
Stine Wiborg Dahle, 
SINTEF Ocean 

Kristian Kristensen, Folden Akva 

Cecilie Skjengen, Åkerblå

Moderator: Kine Mari Karlsen, 
Sjømat Norge
 

Moderator: Randi Grøntvedt, Sjø-
mat Norge

Bjørn Larsen, 
Nordland fylkeskommune

Kine Mari Karlsen, 
Sjømat Norge

Marianne Bøe, BøeHareide AS

Camilla Høiby Kristensen, KIGOK 
Kunnskapssenter og opplæring-
skontor

BIOSIKKERHET

RAMMEBETINGELSER



DAG 2

HAVBRUKSMØTE høst 2024

Quality Hotel Ramsalt 

oktober

Oppstart og god morgen 

Hva jobber NHO med?
Kraft- og nettilgang, Samferdsel, Rekruttering og kompetanse
Privat eierskap

Siden sist fra NCE Aquaculture
Fiskehelse og velferd, HMS-konferansen, Kommunikasjon og 
omdømme, Slam som ressurs 

Fiskehelserapporten 2023 
Sykdommer som spres via vann – hva vet vi? 
Funn fra OptiLok-prosjektet

Diskusjon 

Pause

Kjølig eller kaldt? Temperaturens påvirkning på fiskens helse og velferd
Erfaringer fra COOLFISH og SALMOCODE-prosjektene 

Kan langsom lakseproduksjon redusere dødeligheten? 
Resultater fra HELSMOLT-prosjektet

Hvilke krav stille Mattilsynet til næringen og fiskehelse for videre 
bærekraftig vekst? 

Utslipp under lupen, hva kommer? 

Diskusjon og avslutning

Lunsj 

08.30

08.40

09.00

09.20

10.00

10.30

10.50

11.10

11.30

11.45

12.00

Kine Mari Karlsen, Sjømat Norge

Lars Fredrik Martinussen, NHO 
Nordland 

Malin Johansen,
NCE Aquaculture 

Ingunn Sommerset, 
Veterinærinstituttet

Erik Burgerhout, 
Nofima

Ida Beitnes Johansen, 
Norges miljø- og biovitenskapelig 
universitet

Are Strøm, 
Mattilsynet

Trude Nordli, Sjømat Norge 

Tor Anders Elvegård

FISKEHELSE,  VELFERD og UTSLIPP

RAMMEBETINGELSER

Lukket møte for medlemmer i Sjømat Norge 
havbruk nord og NCE Aquaculture, samt inviterte gjester

17. 


